
Café & Terrasse
Mo-So 08:00-23:30

Küche 
bis 22:00

Drinks all day, 
every day

Get in touch
café@mottoamfluss.at

ALLE PREISE IN EURO, INKL. ALLER STEUERN UND ABGABEN.



frühstück

FJORD AHOI A,C,D,G,H� 17,50
Geräucherter Lachs | gratinierter Ziegenkäse 
geröstete Mandeln | Avocado-Smash | Bio-Eierspeise 
„Motto“ Bio Sauerteig Baguette
 

„MOTTO“ ALL-DAY BREAKFAST SANDWICH A,C,G,F,L,M� 17,80
Getoastes Motto Brot | Speck | Beinschinken | Ei  
Käse | Avocado | Tomaten | Salat | Spicy-Mayo
+ Lachs (statt Schinken & Speck)� + 3,00
 

SHAKSHUKA A,C,G,H� 16,50
Tomate | Paprika | pochierte Bio Eier | Pesto  
„Motto“ Bio Sauerteig Baguette 

THE HULK � 6,90
Sellerie | Apfel | Spinat | Birne  	�

CHI-CHIHUAHUA� 6,90
Orangensaft | Karottensaft | Banane 
Apfelsaft | Chiasamen

RHABELLA� 6,90
Rharbarber | Banane | Erdbeere | Zitrone
 
ROOT ROCKET SHOT� 4,50
Ingwer | Kurkuma | Orange | Zitrone | Honig | Pfeffer 

SMOOTHIES & FRISCHE SÄFTE

UNSERE EIER SIND BIO-FREILANDEIER!

Mo-Fr 08:00-11:45 
Sa, So, Feiertag 08:00-16:00

BIS 16:00 UHR



HAM & EGGS A,C,G� 11,50
Drei Eier | Beinschinken vom Thum | Bio Neunerlei Brot

EIERSPEISBROT A,C,G,L,M � 9,50 
Bio-Eier | getoastetes Bio “Motto” Sauerteigbrot 
Daikonkresse | Olivenöl  
+ Lachs | Honigsenf Dip D,M,G    		      +4,50
+ gegrillter grüner Sparel H        	                      +4,50

VEGANES EIERSPEISBROT A,F,L,M� 12,90
Getoastetes Bio “Motto” Sauerteigbrot | Tofu | Kräutersalat 
Blattspinat-Pesto | Kurkuma  

POCHIERTES EI A,C,G,M� 11,50
1 Bio-Ei | Bio Neunerlei Brot | Avocado 
Cottage Cheese | Wasabi Mayo | Pfefferminze	�

WEICHES EI A,C,G� 3,90
Zitronensalz | Schnittlauch | „Motto“ Brotsticks	�
 
SCHNITTLAUCHBROT A,G� 4,90

VEGANES „MOTTO“ PORRIDGE H� 9,50  
Hafer | Erdbeeren | Schoko-Nips 
 
ARME RITTER VOM BRIOCHE-STRIEZEL A,C,G� 9,90
Sauerrahm | Salzkaramell | Beerenröster 

MANGO SMOOTHIE-BOWL H (VEGAN)� 11,90
Mango | Heidelbeeren | Kokosnuss | Granola

HAUSGEMACHTES MANDELCROISSANT A,C,G,H� 5,90
mit Mandelcreme

Eggs and more

Sweets

BIS 11:45 

BREAKFAST CLUB (FÜR 2 PERSONEN) A,C,D,G,H� 45,00
Eierspeise gegrillten grünen Spargel | Thum Beinschinken 
gratinierter Ziegenkäse | geräucherter Lachs 
Arme Ritter vom Brioche-Striezel | Fru Fru 
Sennereibutter | „Motto“ Bio Neunerlei Brot | Öfferl Handsemmeln 

HEIMATHAFEN A,C,G,H� 16,50 
Weiches Bio-Ei | Jumi milder Rohmilch-Bergkäse 
Thum Beinschinken | Sennereibutter | Fru Fru 
hausgemachte Marmelade | Öfferl Handsemmel | Croissant



SCHEIBE BROT A Motto Brot oder Motto Neunerlei Brot� 2,20

ÖFFERL HANDSEMMEL A� 2,90

MOTTO BIO SAUERTEIG CROISSANT A,G� 4,20

SENNEREIBUTTER � 2,20

HAUSGEMACHTE MARMELADE� 2,50

HONIG� 2,50 
 
FRU FRU� 3,40 
 
JUMI MILDER ROHMILCH-BERGKÄSE� 5,80

GEBRATENER KAMPTALER SPECK� 4,80

THUM BEINSCHINKEN� 5,80

HALBE AVOCADO � 3,40

GERÄUCHERTER LACHS � 7,90

motto brot

In unserem MOTTO BROT im 6. Bezirk holen wir die Viennoiserie 
zurück in ihre Heimatstadt und ein geschichtsträchtiges Handwerk 
in die Gegenwart. Alle Delikatessen werden in unserer hauseigenen 
Patisserie bis auf den letzten Brösel perfektioniert und können es 

kaum erwarten, deinen Gaumen zu verwöhnen.

GERNE BIETEN WIR AUCH GLUTENFREIES BROT AN.

extras PRO PORTION



RHABARBERINI 	 � 7,90
hausgemachtes Rharbarber Püree | Prosecco 

PASSION SPRITZ	 � 9,20
Prosecco | Maracuja Likör | Soda 
  
MOTTO-SPRITZ	 � 10,50
Prosecco | Beefeater Gin | Russian Wild-Berry 
Cranberry | Himbeeren

EARL GREY GIMLET	 � 13,50
Earl Grey infused Absolut Vodka  
hausgemachter Limetten Cordial

CUCCI 	 � 13,50
Havanna 3 | Litschi | Yuzu | Gurke | Limette | Cointreau 

ERDBEER-LIMONCELLO SOUR	 � 13,50
Charles Ingvar Limoncello | Erdbeer | Zitrone
 
BLUEBERRY FIZZ	 � 13,50  
Gin | Mertillo | Soda | Zitrone

PALOMA	 � 13,50
Olmeca Tequila | Grapefruit | Agave

NEGRONI	 � 12,90
Campari | 1757 Vermouth di Torino rosso | Beefeater Gin

NEGRONI SBAGLIATO	 � 12,90
Campari | 1757 Vermouth di Torino rosso | Prosecco

Cocktails & Sundowners



Speisen

TAGESSUPPE klein | groß� 5,50 | 7,50

„MOTTO“ POMMES FRITES C,F,M� 7,90
Trüffelmayonnaise | Grana	�
 
MAROKKANISCHER BULGUR A,F,O (VEGAN)� 13,50
Labneh | Kichererbsen | Pfefferminze | Limette
 
„MOTTO“ CEASAR SALAD A,C,D,G,M� 13,50
Brioche Croutons | Grana
 
GRÜNER SPARGELSALAT G,H,L,M� 13,50
Blattspinat | Salzzitronendressing | Cashew Crunch

ZANDER CEVICHE D� 15,50
Limetten & Kokos | Sellerie | Chili | Koriander 

BEEF TATAR A,D,G,L,M,O� 17,50
Pommes | Kräutersalat | Sardellencreme | Manchego 

OFEN BROKKOLI F,H,N (VEGAN)		               15,90 
Zitronen Hummus | Salbei | Mandel 

 
ORECCHIETTE A,C,G,L� 15,90
BASILIKUM-PETERSIL-PESTO | Grana | Panko-Crunch 
 
„MOTTO“ ALL-DAY BREAKFAST SANDWICH A,C,G,F,L,M� 17,80
„Motto“ Brot | Ei | Speck | Beinschinken | Käse  
Avocado | Tomate | Salat | Spicy-Mayo
+ Lachs (statt Schinken & Speck)� + 3,00  

 
 

snacks

hauptspeisen

Täglich 11:30 - 22:00



SCHLACHERTORTE C,G,H 6,20

KAROTTENKUCHEN A,C,G,H 6,20

OREO-HIMBEERTORTE A,C,G 6,20

SALTED CARAMEL TARTE A,C,G,H 6,20

LEMON-TARTELETTE A,C,G 5,90

„MOTTO“ CHEESECAKE C,G,H 5,70

HIMBEER RHARBARER CRUMBLE A,C,G,H 5,80

HEIDELBEER-MASCARPONE TORTE C,G,H 6,20

pâtisserie

GRÜNES THAI GEMÜSE CURRY L,N (VEGAN) 16,90
Pak Choi | Okraschote | Romanesco | Zuckerschote
wilder Brokkoli | Jasminreis | Koriander | Sesam

STICKY CRISPY LIME CHICKEN A,C,F,N,O 16,50
Karotten-Chili Salat | sweet Chili Dip

SPARGEL QUICHE A,C,G,M 16,50
Feta | Gartenkresse Dip

MOUSSAKA A,G,L,M 18,50
Rind | Melanzani | Grana 

„MOTTO“ SMASH BURGER A,C,G,M 19,80
Bio Beef-Patty | Speck | Cheddar | Zwiebelmarmelade
Senfmayo | Salat | Pommes

DU KANNST AUCH IN UNSERE KUCHENVITRINE SCHAUEN,
ODER DEINE/N KELLNERIN NACH UNSEREN EMPFEHLUNGEN FRAGEN!

BOOK YOUR TABLE AT THE RESTAURANT 
AND ENJOY YOUR DINNER WITH A VIEW.D��nstairs



ESPRESSO klein | groß � 3,20 | 4,90
 
ESPRESSO MACCHIATO G � 3,40  
 
MELANGE | CAPPUCCINO G � 4,80

VERLÄNGERTER | AMERICANO � 4,30

CAFE LATTE G  � 5,20 
 

+ EXTRA SHOT � + 2,20 
 
FLAT WHITE G� 5,30

 

COLD BREW ON ICE� 4,80

COLD BREW LATTE� 5,90
mit Mandel- oder Kokosmilch

COLD BREW TONIC� 5,90
mit Zitrone & Agavensirup

Kaffee, Tee & Co
„MOTTO BLEND“ - BIO-FAIRTRADE KAFFEE 
VON DER KAFFEERÖSTEREI „ALT WIEN“ GERÖSTET

cold brew

coffee

DAZU WAHLWEISE: 
BIO-KUHMILCH, LAKTOSEFREIE MILCH, HAFERDRINK ODER MANDELDRINK
(AUFPREIS SPEZIALMILCH € 0,50 / KÄNNCHEN MILCH DIVERS € 0,50)



HOT MATCHA LATTE� 5,90

ICED MATCHA LATTE� 5,90

Matcha

tisane TEE MIT FRISCHEN KRÄUTERN

Tee „DEMMER“ T-BAG

MILCHSCHOKOLADE G � 5,90

NUSS-NOUGAT VEGAN E,V � 5,90

ROSMARIN-SALBEI TISANE� 5,20
mit Ingwer & Honig

ZITRONENTHYMIAN-MINZE TISANE� 5,20
mit Orangen & Honig

BIO EARL GREY� 4,90 

BIO ASSAM � 4,90

BIO JAPAN SENCHA� 4,90 

BIO ROOIBOS MUNTERMACHER � 4,90 

BIO PFEFFERMINZE � 4,90

VERY BERRY � 4,90

INGWER LEMON � 4,90

BIO VATA AYURVEDA� 4,90

ZOTTER’S BIO-FAIRTRADE TRINKSCHOKOLADESchoko



Erfrischendes

PREISS APFELSAFT NATURTRÜB	 0,25L � 4,70

APFELSAFT NATURTRÜB GESPRITZT	 0,50L � 5,10

ORANGENSAFT frisch gepresst	 0,125L | 0,25L � 4,10 | 7,50
 	
SODA 	 0,25L  | 0,50L � 3,50 | 4,90
Zitron, Himbeer oder Holunder ***	�

SODAWASSER	 0,25L � 2,20

ALMDUDLER	 0,35L � 4,50

COCA COLA classic | light | zero 	 0,33L � 4,50

SCHWEPPES tonic | bitter lemon | ginger ale 0,25L � 4,50

CARPE DIEM KOMBUCHA CLASSIC	 0,33L � 5,50 

VÖSLAUER MINERAL	 0,33L | 0,75L � 3,60 | 6,20
ohne | prickelnd

RED BULL 	 0,25L � 5,50 
classic | zero | cherry edition sugarfree

klassiker

BASILIKUM-LIMETTEN-LIMONADE	 0,50L � 5,80

INGWER-ZITRONEN-LIMONADE	 0,50L � 5,80

ERDBEER-ZITRONEN-LIMONADE	 0,50L � 5,80

BIRNE-ROSMARIN-LIMONADE	 0,50L � 5,80

Hausgemachte limos 



PROSECCO	 0,1L | 0,7L �5,90 | 41,30
 
MIMOSA	 � 7,90
Prosecco | frischer Orangensaft

CRÉMANT DE BORDEAUX ROSÉ 	 0,1L  | 0,7L �7,00 | 49,00
Malesan

LOCKNBAUER PET NAT 2024 	  0,7L � 48,00
trocken, Tieschen/Südsteiermark 

CHAMPAGNE 	  0,7L � 105,00 
Champagne Gobillard & Fils Brut Tradition Rosé brut 

CHAMPAGNE 	  0,7L � 108,00
Champagne Perrier Jouët Grand Brut N.V. 

sprudel

WEISSER SPRITZER 	 � 4,80

OTTAKRINGER PUR VOM FASS	 0,33L | 0,50L �4,70 | 5,50

SCHNEIDER WEISSE	 FL. 0,50L � 6,90 
 
SCHNEIDER WEISSE (alkoholfrei)	 FL. 0,50L � 6,90 

OTTAKRINGER NULL KOMMA JOSEF	 FL. 0,33L � 4,50

Spritzer & Bier

ALLE ALKOHOLISCHEN GETRÄNKE KÖNNEN SULFITE ENTHALTEN  
***JUGENDGETRÄNK





Aperitivo 
SARTI SPRITZ	 � 9,50
mit Prosecco 
 
MOTTO CAMPARI ORANGE	 � 8,90
Campari | frisch gepresster 
geschäumter Orangensaft | Ingwer

APEROL SPRITZ	 � 8,50
mit Prosecco

CRODINO ROSSO/BIONDO	 � 5,90
alkoholfrei

CAMPARI SODA	 � 7,90

CAMPARI SPRITZ	 � 8,50
Campari | Prosecco | Soda

CAMPARI MILANO	 � 8,50
Campari | Prosecco | Cranberry | Minze

ABSOLUT VODKA	 2CL � 4,50
BEEFEATER GIN	 2CL � 4,50
FOUR ROSES	 2CL � 4,50
HAVANA 3	 2CL � 4,50
OLMECA GOLD	 2CL � 4,50
GRAPPA NONINO SAUVIGNON BLANC	 2CL � 4,50
MARILLE TURMHOF	 2CL � 4,90
FERNET BRANCA	 2CL � 3,50
AVERNA	 2CL � 6,00 
ROTE WILLIAMSBIRNE SCHOSSER	 2CL � 7,00

spirits



Weine

WIENER GEMISCHTER SATZ BISAMBERG DAC 2024	1/8L  � 5,50 
Schwarzböck - Weinviertel	 0,75L� 33,00 

GRÜNER VELTLINER BACHSATZ 2024/2025	 1/8L  � 5,70 
Machherndl - Wachau 	 0,75L� 34,20 
 
GELBER MUSKATELLER 2025	 1/8L  � 5,70 
Hagn - Weinviertel	 0,75L� 34,20 

RIESLING FUMBERG 2024 	 1/8L  � 5,70 
Mantler31 - Wagram	 0,75L� 34,20

SAUVIGNON BLANC 2023	 1/8L  � 6,00 
Artner - Carnuntum	 0,75L� 36,00

ROSÉ PINOT 2024 BIO	 1/8L  � 5,70 
Schödl - Weinviertel	 0,75L� 34,20

ROSÉ ULTIMATE PROVENCE 2024	 
Provence - Frankreich	 0,75L� 55,00
	
	

 
 
 

weiss

rosé



 
 

ZWEIGELT 2021	 1/8L  � 5,90 
Pöckl - Neusiedlersee	 0,75L� 35,40

BLAUFRÄNKISCH KLASSIK 2022	 1/8L  � 6,20 
Gager - Mittelburgenland 	 0,75L� 37,20 
 
 
PRIMITIVO DESIRE LUSH & ZIN 2024	 1/8L  � 6,50 
Pasqua - Apulien 	 0,75L� 39,00 
 
 
CUVEÉ HAUNS 2021 (ZW/ME/CS) 	 1/8L  � 6,70 
Schwarz - Neusiedlersee	 0,75L� 40,20

PINOT NOIR SONNENBERG BIO 2022	 1/8L  � 6,70 
Birgit Braunstein - Neusiedlersee	 0,75L� 40,20

DAS MOTTO AM FLUSS BIETET NEBEN DEM RESTAURANT- UND 
BARBEREICH SOWIE DEM CAFÉ MIT DER WUNDERSCHÖNEN TERRASSE AUCH 
EIN „EXTRAZIMMER“, DAS FÜR UNTERSCHIEDLICHSTE VERANSTALTUNGEN 

IN EINER EINZIGARTIGEN ATMOSPHÄRE GEMIETET WERDEN KANN.

rot

Feste feiern



Franz-Josefs-Kai 2
1010 Wien

T. (+43) 1 25 255 – 11

ALLERGENE
A - Glutenhaltiges Getreide | Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut 

B - Krebstiere | Garnelen, Krabben, Hummer 
C - Eier | Hühnerei, Eiprodukte 

D - Fisch | Lachs, Thunfisch, Seelachs usw. 
E - Erdnüsse | Erdnüsse und Erdnussprodukte 

F-  Soja | Sojabohnen, Sojasauce, Tofu 
G - Milch (inkl. Laktose) | Kuhmilch, Joghurt, Käse, Butter 

H - Schalenfrüchte (Nüsse) | Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashews etc. 
L - Sellerie | Sellerieknolle, Stangensellerie, Selleriesalz 

M -Senf | Senfkörner, Senfsoßen 
N - Sesamsamen | Sesam, Sesamöl 

O - Schwefeldioxid & Sulfite (>10 mg/kg) | Trockenfrüchte, Wein, Essig 
P - Lupinen | Lupinenmehl, Lupinenprotein 

R -Weichtiere | Muscheln, Tintenfisch, Schnecken


